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Пояснительная записка

Наименование юридического лица: Муниципальное общеобразовательное
учреждение основная школа №8 города Фурманова

Ф. И. О. руководителя, телефон: 

Юридический адрес: 

Фактический адрес:

Количество работников: 

Количество обучающихся:

Беляев Сергей Валерьевич, 8(49341)2-11-47 

155520, г. Фурманов, ул. Нижний Двор, д.28 

155520, г. Фурманов, ул. Нижний Двор, д.28 

26 человек

270 человек

1. Настоящая Программа за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно­
эпидемических (профилактических) мероприятий разработана на основании требований статьи 32 
Федерального закона от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно- эпидемиологическом благополучии 
населения» и в соответствии с Постановлением главного государственного санитарного врача РФ 
от 28.09.2020 г. № 28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20», СП.

2. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного контроля вносят­
ся при изменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых помещений, реконструкции 
старых, других существенных изменениях деятельности юридического лица.

3. Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация:
• реализация программ начального общего, основного общего образования;
» реализация программ дополнительного образования.
4. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факто­

ров среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:
• Федеральный закон от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно- эпидемиологическом 

благополучии населения»;
• СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания 

и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
• СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации об­

щественного питания населения»;
« СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию терри­

торий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснаб­
жению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, 
общественных помещений, организации и проведению санитарно- противоэпидемических (профи­
лактических) мероприятий»;

• СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда»;
в СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Российской 

Федерации»;
• СП 3.1/3.2.3146-13 «Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных 

болезней. Санитарно-эпидемиологические правила»;
• Приказ Минтруда России № 988н, Минздрава России № 1420н от 31.12.2020 «Об утвер­

ждении перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых 
проводятся обязательные предварительные медицинские осмотры при поступлении на работу и периодиче­
ские медицинские осмотры»;

• Приказ Минздрава России от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка проведения 
обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров работников, предусмот­
ренных частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской Федерации, перечня медицин­
ских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и (или) опасными производственными 
факторами, а также работам, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные 
и периодические медицинские осмотры».



5. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению произ­
водственного контроля

№ ФИО должностного лица Занимаемая должность
1. Беляев Сергей Валерьевич Директор школы
2. Огаркова Наталья Федоровна Главный бухгалтер
3. Травина Ирина Анатольевна Учитель
4. Волкова Наталья Валерьевна Заведующая хозяйством
5. Щепалова Елена Витальевна Медицинская сестра

6. Мероприятия по осуществлению производственного контроля
Объект контроля Определяемые

показатели
Периодич­
ность кон­

троля

Лица,
проводя­

щие
контроль

Норматив­
ная

докумен­
тация

Формы учета 
результатов 

контроля

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием террито­
рии, помещений, оборудования, проведением строительства, реконструкции, технического пере­

оснащения и ремонтных работ
Микроклимат Температура

воздуха
График

проветривания

Ежедневно Зав.
хозяй­
ством

СП
2.4.3648-

20,
СанШ Н

2.3/2.4.3590
-20

Журнал термо­
метрии

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, процессами,
методиками обучения и воспитания

Режим
образовательной

деятельности

Объем образо­
вательной 

нагрузки обу­
чающихся

При состав­
лении и пере­
смотре распи­
сания занятий

Замести­
тель

директора 
по УВР

СП
2.4.3648-20

Расписание
занятий

Еженедельно Замести­
тель

директора 
по УВР

Классный жур­
нал

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактиче­
ских) мероприятий, санитарным содержанием территории, помещений и оборудования

Санитарно- проти­
воэпидемический 

режим

Дезинфекция
Дезинсекция
Дератизация

Ежедневно 
Согласно МК 
Согласно МК

Зав.
хозяй­
ством

СП
2.4.3648-

20,
СанПиН

3.5.2.3472-
17

Журнал отме­
ток уборки по­

мещений

Наличие
дезинфицирующих 
и моющих средств

Количеств о 
средств

Ежедневно Зав.
хозяй­
ством

СП
2.4.3648-20

Журнал расхо­
да

дезинфициру­
ющих средств

Рабочие растворы 
дез. средств

Содержание 
действующих 

веществ 
дезинфициру­
ющих средств

Ежедневно Зав.
хозяй­
ством

СП
2.4.3648-20

Инструкция

Производственный контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических опе­
раций и пищевой продукции на этапах ее изготовления



4

Хранение пищевой 
продукции и про­
довольственного 

сырья

Сроки и усло­
вия хранения 
пищевой про­

дукции

Ежедневно Члены
бракераж­

ной
комиссии

СанПиН
2.3/2.4.3590

-20

Отчет

Температура и 
влажность 
на складе 

Температура 
холодильного 
оборудования

Еженедельно Зав.
хозяй­
ством

Отчет

Приготовление
пищевой

продукции

Соблюдение 
технологи и 

приготовления 
блюд по техно­

логическим 
картам

Каждый 
технологиче­

ский цикл

Члены
бракераж­

ной
комиссии

СанПиН
2.3/2.4.3590

-20

Журнал

Готовые блюда Суточная
проба

Ежедневно,
каждая
партия

Члены
бракераж­

ной
комиссии

СанПиН
2.3/2.4.3590

-20

Ведомость

Дата и время 
реализации го­

товых блюд

Каждая
партия

Члены
бракераж­

ной
комиссии

СанПиН
2.3/2.4.3590

-20

Журнал

Обработка посуды 
и инвентаря

Дезинфициру­
ющие

средства

Ежедневно Мед.
работник

СанПиН
2.3/2.4.3590

-20

Журнал

Обработка ин­
вентаря для сы­

рой готовой 
продукции

Ежедневно Зав.
хозяй­
ством

СанПиН
2.3/2.4.3590

-20

Отчет

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников
Г игиеническая 

подготовка 
работников

Прохождение 
работником ги­

гиенической 
аттестации

один раз в два 
года

Зав.
хозяй­
ством

СП
2.4.3648-

20,
СанПиН

2.3/2.4.3590
-20

Личные
медицинские

книжки

7. Перечень контролируемых показателей и периодичность проведения шроизвод-
ственного контроля в помещениях школы

№ Контролируемый показатель Периодичность Ответственные
1. Контроль за территорией:

- учебных и вспомогательных помещений;
- санитарных узлов;
- пищеблока;
- отдыха;
- физкультурно-спортивной зоны;
- хозяйственной зоны (сбор мусора и пищевых отхо­
дов, вывоз мусора).

Ежедневно Директор
школы,

зав.
хозяйством

2. Контроль питьевого режима:
- обеспеченность водой, отвечающей требованиям 
безопасности на питьевую воду.

Ежедневно Директор 
школы, зав. 
хозяйством



3. Контроль за воздушно-тепловым режимом в помеще­
ниях школы:
- температура не должна быть ниже 18 °С, относи­
тельная влажность воздуха должна быть в пределах 
40 -  60%;
- соблюдение режима проветривания.

Ежедневно зав.
хозяйством

4. Контроль за состоянием естественного и искусствен­
ного освещения в помещениях школы:
- все источники искусственного освещения должны 
содержаться в исправном состоянии;
- чистку оконных стекол проводить по мере их за­
грязнения;
- все основные помещения должны иметь естествен­
ное освещение.

Ежедневно Директор
школы,

зав.
хозяйством

5. Контроль за санитарным состоянием и содержанием 
всех помещений и территории учреждения.
- своевременное проведение текущих и генеральной 
уборок помещений, территории.
- обеспеченность уборочным инвентарем, спец, 
одеждой.
- приобретение моющих средств.

Ежедневно зав.
хозяйством

6. Контроль за соблюдением правил охраны труда при 
выполнении работ, осуществлении мероприятий.

Ежедневно Директор шко­
лы, зав. 

хозяйством, 
ответственный 
исполнитель

8. Организация лабораторных исследований
Показатели исследования Объект исследования 

(обследования)
Количество

замеров
Периодичность

Исследования воды на соответ­
ствие требованиям санитарных 
норм, правил и гигиенических 
нормативов по химическим и 
микробиологическим показате­
лям.

Холодная и горячая вода 
из разводящей сети по­

мещений.

1 раз в год

Помещения школы
Микроклимат Температура воздуха 1 раз в год

Относительная
влажность

Освещенность Учебные кабинеты 1 раз в год

9. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, професси­
ональной гигиенической шодготовке и аттестации_______________________________________

Профессия Количество
сотрудников

Периодичность
медосмотра

Периодичность
гигиенической

аттестации
Педагог 18 1 раз в год 1 раз в 2 года

Административный персонал 5 1 раз в год 1 раз в 2 года
Технический персонал 3 1 раз в год Г раз в 2 года
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